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PARTE | - CLAUSULAS JURIDICAS

CAPITULO |
DISPOSICOES GERAIS

Clausula 1.2 - Objeto

1 - O presente caderno de encargos compreende as cldusulas a incluir no contrato a celebrar na
sequéncia do procedimento pré-contratual que tem por objeto principal o fornecimento e
distribuicdo agregado de refei¢cfes escolares em regime de confecédo local e transportadas
a quente a todos estabelecimentos de educacao pré-escolar, 1°, 2°, 3° ciclo do ensino basico e
ensino secundario da rede publica dos quatro Agrupamentos de Escolas do Concelho de
Alenquer, conforme consta no anexo A.

2 — A presente prestacdo de servicos encontra-se classificada com o cédigo 55523100-3
Servigcos de Cantinas Escolares, conforme o Regulamento (CE) n.° 213/2008 da Comissao de
28 de novembro de 2007 que altera o Regulamento (CE) n.° 2195/2002 do Parlamento Europeu
e do Conselho, relativo ao Vocabulario Comum para os Contratos Publicos (CVP) e as Diretivas
do Parlamento Europeu e do Conselho 2004/17/CE e 2004/18/CE, relativas aos processos de

adjudicacédo de contratos, no que respeita a revisdo do CCPV.

Clausula 2.2 — Contrato
1 - O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual e 0s seus anexos.
2 - O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:

a) Os suprimentos dos erros e das omissfes do caderno de encargos identificados pelos
concorrentes, desde que esses erros e omissdes tenham sido expressamente aceites
pelo érgdo competente para a decisao de contratar;

b) Os esclarecimentos e as retificacdes relativos ao caderno de encargos;

c) O presente caderno de encargos;

d) A proposta adjudicada;

e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatario.

3 - Além dos documentos indicados no nimero anterior, faz parte integrante do contrato o
caderno de encargos do acordo quadro celebrado pela OesteCIM.
4 - Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no nimero anterior, a respetiva
prevaléncia é determinada pela ordem pela qual ai sdo indicados.
5 - Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.° 2 e o clausulado do contrato e
Seus anexos, prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos de acordo com

o disposto no artigo 99.° do Cddigo dos Contratos Publicos, aprovado pelo decreto-lei n.°© 18/2008
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de 29 de janeiro, alterado e republicado pelo decreto-lei 278/2009, de 2 de outubro, e aceites

pelo adjudicatério nos termos do disposto no artigo 101.° desse mesmo diploma legal.

Clausula 3.2 - Prazo

O contrato terd inicio em 18 de outubro de 2021 e término no dia Util seguinte a rececéo da

declaragdo de Visto do contrato n.° 93/2021 emitido pelo Tribunal de Contas ou até ao limite do

preco contratual, em conformidade com os respetivos termos e condi¢des e o disposto na lei,

sem prejuizo das obrigacdes acessorias que devam perdurar para além da cessagao do contrato.

CAPITULO Il
OBRIGACOES CONTRATUAIS

SECCAO |
OBRIGACOES DO PRESTADOR DE SERVICOS

Clausula 4.2 - Obrigacdes principais do prestador de servi¢cos

1 - Sem prejuizo de outras obrigac¢des previstas na legislacéo aplicavel, no presente Caderno de

Encargos ou nas clausulas contratuais, da celebragéo do contrato decorrem para o prestador de

servigos as seguintes obrigacdes principais:

a)

b)

d)

e)

Garantir o fornecimento das refeicbes escolares em regime de confecdo local e
transportadas a quente nos locais de confe¢do constantes no Anexo A, nos dias e
horarios a definir pelo Municipio de Alenquer e em conformidade com o disposto nas
clausulas técnicas do presente caderno de encargos;

Garantir o fornecimento e transporte das refeicdes escolares nas interrupgées letivas,
guer para as criancas/alunos a frequentar as atividades de tempos livres promovidas
pelo municipio, quer para os alunos beneficiarios de A¢éo Social Escolar que pretendam
beneficiar do servigo;

Fornecer refeicdes aos adultos/agentes educativos que o solicitem, mediante requisicao
junto do prestador de servicos;

Confecionar, transportar e distribuir refeicdes durante a vigéncia do contrato, dando
cumprimento a todas as normais legais em vigor, nomeadamente no que ao sistema de
seguranca alimentar HACCP, diz respeito;

Assegurar a qualidade da confe¢éo e condi¢des higiénico-sanitarias do transporte das
refeicdes, dando cumprimento a todas as normas legais em vigor, nomeadamente do
sistema de seguranca alimentar HACCP, correndo por sua conta a reparacao dos danos

e prejuizos nos casos de intoxicagdo alimentar;
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f)

a)

h)

Assegurar a correta utilizagdo dos equipamentos necessarios a confecao das refeicoes
nos diversos refeitérios escolares, bem como a sua manutencdo, que devera ser
efetuada, de acordo com o manual e periodicidade indicada pelo fabricante dos
equipamentos efou por técnicos e entidades devidamente credenciados. Os
equipamentos alvo de opera¢cGes de manutencdo preventiva e/ou corretiva devem ser
registados, de acordo com o quadro no Anexo B;

Informar, no prazo de 10 dias Uteis contados apds a celebracdo do contrato, a Divisdo
de Desenvolvimento Social/Educacdo do Municipio de Alenquer, da pessoa e respetiva
categoria que o representara em cada refeitdrio escolar onde prestara servico bem como
indicar o(s) técnico(s) a quem o Municipio de Alenquer podera solicitar esclarecimentos
em qualquer momento;

i. A eventual substituicdo dos referidos representantes devera ser
comunicada, pelo mesmo meio, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis a contar da
mesma;

Assegurar todo o pessoal a afetar a confecao das refeicdes nos diversos refeitérios, bem
como a distribuicdo das refei¢cdes, de acordo com a Clausula 172 das Clausulas Técnicas
do caderno de encargos;

Nos estabelecimentos de ensino onde sejam fornecidas mais de 100 refeicdes diarias, é
da responsabilidade do prestador de servicos efetuar a limpeza/desinfecdo dos
respetivos refeitorios e palamenta/equipamentos, bem como fornecer os produtos de
higiene e limpeza para o efeito, de acordo com o disposto no n.° 12, da Clausula 202 das
Clausulas Técnicas;

Proceder & manutencéo e higieniza¢édo das instalacdes e dos equipamentos e meios de
transporte inerentes ao bom funcionamento do servigo;

As hottes de extracdo de fumos deverdo ter uma limpeza e higienizacdo com
periodicidade quinzenal, de acordo com a alinea a) do n.° 14, da Clausula 20? (Clausulas
Técnicas);

Garantir a regularidade de testes aos 6leos de fritura recorrendo, obrigatoriamente, a um
kit de testes rapidos para controlo da qualidade, com o minimo de 12 elementos,
conforme portaria n.° 1135/95, de 15 de setembro de 1995 ou outra legislacéo vigente;
Sujeitar-se a acao fiscalizadora do Municipio de Alenquer e/ou de outros organismos
oficiais competentes, sendo responsavel por todas as infracdes verificadas em matérias
que sejam da sua responsabilidade;

Prestar as informagdes que forem solicitadas pelo Municipio de Alenquer;

Prestar os servi¢cos objeto do contrato garantindo o respeito pelas convicgdes religiosas,
filosoficas, ideoldgicas ou motivos de saude que influenciem a dieta dos destinatarios;
Confirmar os dados que constam nas respetivas aplica¢des/plataformas onde sao

requisitadas as refeicdes e tomar conhecimento da avaliagao diéria do servigo, que sera
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comunicada por parte do Municipio de Alenquer ou pelos representantes das escolas,
bem como de eventuais reclamagfes, de acordo com o Anexo G do presente caderno
de encargos.

2 - A titulo acessorio, o prestador de servicos fica ainda obrigado, designadamente, a recorrer a

todos os meios humanos, materiais e informéticos que sejam necesséarios e adequados

Q.

prestacao do servico, bem como ao estabelecimento do sistema de organizacdo necessario a

perfeita e completa execucado das tarefas a seu cargo.

Clausula 5.2 - Locais da prestacao do servico

1 - A prestacao do servico objeto de contrato sera efetuada nos seguintes locais:

a) Refeitdrio do Centro Escolar (CE) de Alenquer;

b) Refeitorio da Escola Béasica (EB) de Abrigada;

c) Refeitério da Escola Basica Integrada (EBI) do Carregado;

d) Refeitdério da Escola Basica (EB) 2,3 Péro de Alenquer/Escola Secundaria Damido de

Goes.

2 - No que concerne as refei¢Bes transportadas, serdo confecionadas nos refeitérios indicados
no nimero anterior e a distribuicao devera ser realizada de acordo com a informacéo que consta

no anexo A do presente caderno de encargos.

Clausula 6.2 - Objeto do dever de sigilo

1 - O prestador de servigos deve guardar sigilo sobre toda a informacéo e documentacao, técnica
e nao técnica, comercial ou outra, relativa ao Municipio de Alenquer, de que possa ter
conhecimento ao abrigo ou em relacédo a execucao do contrato.

2 - Ainformacéo e a documentacgéo cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser transmitidas a
terceiros, nem objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que n&o o destinado direta e
exclusivamente & execuc¢ao do contrato.

3 - Excluem-se do dever de sigilo previsto a informagdo e a documentacdo que fossem
comprovadamente do dominio publico & data da respetiva obtencéo pelo prestador de servi¢os
ou que este seja legalmente obrigado a revelar, por forca da lei, de processo judicial ou a pedido

de autoridades reguladoras ou outras entidades administrativas competentes.

Clausula 7.2 - Prazo do dever de sigilo
O dever de sigilo mantém-se em vigor até ao termo do prazo de 5 anos a contar do cumprimento
ou cessacao, por qualquer causa, do contrato, sem prejuizo da sujeicdo subsequente a quaisquer
deveres legais relativos, designadamente, a protecdo de segredos comerciais ou de

credibilidade, do prestigio ou da confianca devidos as pessoas coletivas.
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SECCAO Il
OBRIGACOES DO MUNICIPIO DE ALENQUER

Clausula 8.2 - Preco da refeicao

1 — O preco do servico prestado correspondera ao preco unitario/refeicdo/dia, valor ao qual
acresce o IVA a taxa em vigor, se este for legalmente exigido. O preco unitario maximo
estimado é de €1,79 (um euro e setenta e nove céntimos).

2 — O preco referido no nimero anterior inclui todos os custos, encargos e despesas cuja
responsabilidade néo esteja expressamente atribuida ao Municipio de Alenquer (incluindo as
despesas de alojamento, alimentacéo e deslocacdo de meios humanos, despesas de aquisi¢ao,
matéria-prima, transporte, armazenamento e manutencdo de meios materiais bem como

quaisquer encargos decorrentes da utilizacdo de marcas registadas, patentes ou licencas).

Clausula 9.2 - Prego base
1 - O preco base é o preco maximo que o Municipio de Alenquer se disp6e a pagar pela execucao
de todas as prestacdes que constituem o seu objeto.
2 - O preco base fixado para a presente prestacdo de servigos é de € 178.543,55 (cento e
setenta e oito mil, quinhentos e quarenta e trés euros e cinquenta e cinco céntimos), valor
ao qual acresce o IVA a taxa em vigor, distribuido da seguinte forma:
e Pré-escolar - € 49.225,00 (quarenta e nove mil, duzentos e vinte e cinco céntimos),
valor ao qual acresce o IVA a taxa em vigor;
e 1.°Ciclo de ensino béasico — € 107.122,55 (cento e sete mil, cento e vinte e dois euros
e cinquenta e cinco céntimos), valor ao qual acresce o IVA a taxa em vigor;
e 2.°e 3.%ciclo do ensino basico — € 18.526,50 (dezoito mil, quinhentos e vinte e seis
euros e cinquenta céntimos), valor ao qual acresce o IVA a taxa em vigor;
e Ensino Secundério — € 3.669,50 (trés mil, seiscentos e sessenta e nove euros e

cinguenta céntimos), valor ao qual acresce o IVA a taxa em vigor.

Clausula 10.2 - Preco contratual
1 - Pela prestacdo de servicos objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais
obrigacdes constantes no presente caderno de encargos, o Municipio de Alenquer deve pagar
ao prestador de servicos o preco unitario/refeicdo/dia constante da proposta adjudicada,
multiplicado  pelo ndmero de refeicdes encomendadas pelo Municipio de
Alenquer/estabelecimentos de ensino, acrescido do IVA a taxa em vigor, o qual ndo pode exceder

0 preco base.
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2 - O preco unitario por refeicéio é o correspondente a soma dos precos parciais que decompdem
a ementa a que se refere a clausula 7.2 das Clausulas Técnicas do presente caderno de
encargos.

3 - O preco unitario para os casos de composicdo de ementa vegetariana, prevista na Clausula
8.2 das Clausulas Técnicas, as adaptacdes a ementa motivada por motivos religiosos ou de
salude, nos termos previstos na clausula 9.2 (Clausulas Técnicas), bem como o almoco
piquenique ou tipo “festa” a que se refere a clausula 11.2 das Clausulas Técnicas, € o mesmo do

ndmero anterior.

Clausula 11.2 - Condicdes de pagamento
1 - As quantias devidas pelo Municipio de Alenquer, nos termos da clausula anterior, devem ser
pagas até 60 dias apds a rececéo e validacdo pelo Municipio de Alenquer das respetivas faturas,
as quais s6 podem ser emitidas mensalmente apds o vencimento da obrigacéo respetiva.
2 — Para os efeitos do niumero anterior, a obrigacdo considera-se vencida com a confe¢éo, o
transporte e a distribuicdo das refeicBes pelo prestador de servicos ao abrigo do contrato a
celebrar.
3 — Os valores a pagar serdo os correspondentes as refeicfes efetivamente solicitadas pelos
estabelecimentos de educacéo e ensino do Municipio de Alenquer e distribuidas pelo prestador
de servicos.
4 — O prestador de servigos enviara ao Municipio de Alenquer, nos primeiros 8 dias Uteis de cada
més as faturas discriminadas referentes ao numero de refei¢cdes fornecidas por ciclo de ensino
durante o més anterior, bem como todos os elementos justificativos do montante a pagar,
nomeadamente 0s mapas mensais de registo de refeicdes das unidades/refeitérios.
5 - Em caso de discordancia por parte do Municipio de Alenquer, quanto aos valores indicados
nas faturas, deve este comunicar ao prestador de servigcos, por escrito, 0S respetivos
fundamentos, ficando o prestador de servi¢os obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios
ou a proceder a emissdo de nova fatura corrigida.
6 - Desde que devidamente emitidas e observado o disposto no n.° 1, as faturas sdo pagas
através de transferéncia bancéria.
7 — O pagamento dos encargos nunca poderd ser efetuado antes de visado o contrato pelo

Tribunal de Contas e pagos 0s emolumentos devidos pela cocontratante.

Clausula 12.2 - Direito de auditoria
1 — Ao Municipio de Alenquer, ou ao seu representante em cada escola, reserva-se o direito de
auditar os servicos prestados objeto do contrato, podendo rejeitar 0 que nédo esteja de acordo

com o disposto no numero 5 da clausula 5.2 das Clausulas Técnicas.
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2 — O exercicio de direito de auditoria por parte do Municipio de Alenquer ndo exclui a
responsabilidade do prestador de servicos no caso de verificacdo posterior de deficiéncia na
execucao do contrato.

3 — Para a auditoria do servico prestado o prestador de servicos deve assegurar a confecédo de
duas refeigbes completas diarias, em cada local de confecao, identificados no n.° 1 da clausula
5.2 do Capitulo Il do presente caderno de encargos, bem como nos estabelecimentos onde séo
servidas mais de 100 refei¢cdes. Estas refeicfes destinam-se a prova por parte de dois elementos
designados pelo Municipio de Alenquer e pelos representantes dos Agrupamentos de Escolas,
sem encargos adicionais.

4 - Os elementos designados para efetuar a prova fardo a avaliagdo da refeicdo, conforme

disposto no documento “Avaliagao da refeigdo de prova”, constante no anexo H.

CAPITULO IlI
SANCOES CONTRATUAIS E RESOLUCAO

Clausula 13.2 - Sanc¢des contratuais
1 - Pelo incumprimento de obrigacfes emergentes do contrato, a entidade adjudicante pode
exigir do prestador de servicos o pagamento de uma pena pecunidria, a qual individual ou

cumulativamente, ndo poderd exceder 20% do preco contratual, nos seguintes termos:

Penalidades Valor a imputar

Alteracdo das ementas sem conhecimento e 50000 €
autorizagdo prévia da Entidade Adjudicante ’

Qualidade da matéria-prima nédo corresponde

250€/ocorréncia
com a apresentada na proposta

Incumprimento da capitacdo

Matéria-prima Falta de componente na refeicdo que cause a
suspensao do fornecimento

Preco da refeicdo x N.° de
refeices incompletas

Falta de matéria-prima num dos componentes
da refeicdo prevista na ementa em vigor

Fruta de ma qualidade e de calibre pequeno Preco da refeigdo x N.° de
refeicbes servidas

Utilizacdo de alimentos ndo autorizados

Incumprimento do quadro de pessoal por falta
de elementos, sem substituicdo atempada

Incumprimento da carga horéria prevista para 100€ x N.° pessoas x N.° de
Pessoal . ~
gualquer colaborador dias de auséncia
Incumprimento das categorias propostas no
guadro de pessoal apresentado na proposta
Por cada pré-requisito (ex: higiene das
HACCP instalacdes, arrumacao; higiene das 100€/ocorrancia

funcionarias; uso de aderecos; qualidade dos
géneros alimenticios; entre outros)

10
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Por cada falta de registos de temperaturas
(a_lll_me_ntosi matérias primas; equamentos), 200€/ocorrancia
higienizacdo das instalacdes, equipamentos,
utensilios ou alimentos, entre outros.
Inexisténcia de amostra de testemunho 500€/ocorréncia
refrigerada (por componente)
Controlo Auséncia de recolha de amostra microbiolégica 500€/ocorréncia
microbiolégico | Falta de envio de relatério para o municipio 100€/ocorréncia

2 - A documentacgédo do plano de HACCP, solicitada no n.° 3 da clausula 20.2 das Clausulas
Técnicas sera utilizada como referéncia e parametro de inspecdes e auditorias, a levar a cabo
pelo Municipio de Alenquer ou por outra entidade a quem tenham sido delegadas essas funcdes.
3 — Apés rececao da comunicacao formal das anomalias por parte do Municipio de Alenquer, o
prestador de servicos dispde de 10 dias Uteis para a regularizacédo da situacdo, findo o qual sera
efetuada nova auditoria e caso a situacdo se mantenha sera aplicada uma penalidade no valor
de 500€ (quinhentos euros), independentemente do direito de resolugdo do contrato, conforme
disposto no presente caderno de encargos.

4 — Na determinacao da gravidade do incumprimento o Municipio de Alenquer tera em conta a
duracdo da infracdo, a sua eventual reiteracdo, o grau de culpa do prestador de servi¢cos e as
consequéncias do incumprimento.

5 — A aplicacé@o das sancdes contratuais previstas sera objeto de audiéncia prévia, nos termos
previstos no n.° 2 do artigo 308° do Cédigo dos Contratos Publicos.

6 - A cobranca das eventuais san¢des em que o prestador dos servicos incorra, sera efetuada,
a critério do Municipio de Alenquer, designadamente por desconto no pagamento ou pagamentos
subsequentes a verificagdo do facto que tenha dado origem a penalidade.

7 - As penas pecunidrias previstas na presente clausula ndo obstam a que o Municipio de

Alenquer exija uma indemnizacao pelo dano excedente.

Clausula 14.2 - Forgca maior

1 - Nao podem ser impostas penalidades ao prestador de servicos, nem € havida como
incumprimento, a ndo realizacdo pontual das prestacdes contratuais a cargo de qualquer das
partes que resulte de caso de forca maior, entendendo-se como tal as circunstancias que
impossibilitem a respetiva realizacdo, alheias a vontade da parte afetada, que ela ndo pudesse
conhecer ou prever a data da celebracdo do contrato e cujos efeitos ndo lhe fosse razoavelmente
exigivel contornar ou evitar.
2 - Podem constituir forga maior, se se verificarem os requisitos do numero anterior,
designadamente, tremores de terra, inundacdes, incéndios, pandemias, sabotagens, greves,
embargos ou bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinacdes
governamentais ou administrativas injuntivas.
3 - Nao constituem forca maior, designadamente:
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a) Circunstancias que nao constituam forga maior para os subcontratados do prestador de
servicos, na parte em que intervenham;
b) Determinag¢des governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza sancionatoria
ou de outra forma resultantes do incumprimento pelo prestador de servi¢cos de deveres ou
onus que sobre ele recaiam;
¢) ManifestacBes populares devidas ao incumprimento pelo prestador de servicos de
normas legais;
d) Incéndios ou inundacdes com origem nas instalacfes do prestador de servicos cuja
causa, propagacdo ou propor¢ces se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao
incumprimento de normas de seguranca;
e) Avarias nos sistemas informaticos ou mecéanicos do prestador de servigos nao devidas a
sabotagem;
f) Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.
4 - A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forca maior deve ser
imediatamente comunicada a outra parte.
5 - Aforca maior determina a prorrogac¢éo dos prazos de cumprimento das obriga¢des contratuais
afetadas pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente ao impedimento resultante
da for¢a maior.

Clausula 15.2 - Suspenséo do contrato

1 — Sem prejuizo do direito de rescisédo do contrato, o Municipio de Alenquer pode, a todo o
tempo, por comprovados motivos de interesse publico, suspender parcial e/ou temporariamente
a execucao do contrato, designadamente quando estiverem em causa razdes de salde publica.
2 — A suspensao produzird os seus efeitos a contar do dia seguinte ao da notificacao ao prestador
de servicos.

3 — O Municipio de Alenguer pode, a todo o tempo, levantar a suspensédo da execuc¢do do
contrato.

4 — O prestador de servicos nao podera reclamar ou exigir qualquer indemnizacéo, com base na

suspensao parcial e/ou temporéria do contrato.

Clausula 16.2 - Resolucao por parte do Municipio de Alenquer
1 - Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugéo previstos na lei, 0 Municipio de Alenquer
pode resolver o contrato, a titulo sancionatorio, no caso do prestador de servi¢os violar de forma

grave ou reiterada qualquer das suas obrigacées.
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2 - Para efeitos da presente clausula, sem prejuizo de outras disposicdes legais e contratuais
aplicaveis, considera-se existir incumprimento definitivo em caso de verificacdo de qualquer das
seguintes situagfes, em relacéo ao prestador de servigos:
a) Na&o satisfacdo das especificagdes técnicas do produto conforme legislagdo em vigor;
b) Utilizacdo abusiva ou acentuada deterioracdo das instalacbes, equipamentos e
materiais;
c) Prética de atos, com dolo ou negligéncia, que prejudiguem a quantidade ou afetem a
qualidade do fornecimento de refeicbes ou o0 normal funcionamento dos refeitorios;
d) Nao satisfacdo dos requisitos de fornecimento de acordo com o disposto no presente
caderno de encargos;
e) Oposigdo as visitas ou operacgdes de verificagcao, controlo e fiscalizagdo por parte do
Municipio de Alenquer;
f) Ocorréncia de 2 (dois) incidentes durante a vigéncia do contrato, dos quais resultem danos
materiais e/ou humanos por causa imputavel a entidade prestadora do servico;
g) Insolvéncia, liquidacdo, cessacdo de atividade ou qualquer outra situacdo analoga
resultante de um processo de idéntica natureza,
h) Incumprimento, por parte do prestador de servi¢os, das suas obrigacdes relativamente
aos pagamentos das contribuicdes para com a Administragdo Fiscal e Seguranca Social,
nos termos das disposicdes legais aplicaveis;
i) Falsas declaracfes;
3 - O direito de resolugédo terd lugar mediante notificagcdo, por carta registada com aviso de
rececdo, dirigida a entidade prestadora do servico em causa, da qual conste a indicagdo da
situagdo de incumprimento, no prazo de 30 (trinta) dias a contar do seu conhecimento, pelo
Municipio de Alenquer.
4 - A resolucdo dos contratos de aquisicdo ndo prejudica o direito a indemnizacdo que caiba ao

Municipio de Alenquer, nos termos gerais de direito.

Clausula 17.2 - Resolucéo por parte do prestador de servigcos
1 - Sem prejuizo de outros fundamentos de resolucdo previstos na lei, o prestador de servicos
pode resolver o contrato na seguinte situacao:
a) Incumprimento de obrigagBes pecuniarias pelo Municipio de Alenquer por periodo
superior a seis meses ou quando o montante em divida exceda 25% do preco contratual,
excluindo juros de mora;
2 - Nos casos previstos na alinea a) do n.° 1, o direito de resolugdo pode ser exercido mediante
declaracéo enviada ao Municipio de Alenquer, que produz efeitos 30 dias ap0s a rececao dessa
declaragéo, salvo se este Ultimo cumprir as obrigacdes em atraso nesse prazo, acrescidas dos

juros de mora a que houver lugar.
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3 - A resolucdo do contrato nos termos dos ndimeros anteriores nao determina a repeticao das
prestacdes ja realizadas pelo prestador de servigos, cessando, porém, todas as obrigacdes deste

ao abrigo do contrato.

CAPITULO IV
CAUCAO E SEGUROS

Clausula 18.2 - Caucéo
N&o é exigida a prestacéo de caucdo de acordo com o estabelecido no n.° 2 do artigo 88.° do

Cddigo dos Contratos Publicos.

Clausula 19.2 - Seguros
1 - E da responsabilidade do prestador de servigos a cobertura, através de contratos de seguro,

dos riscos inerentes a prestacdo do servico, nomeadamente da cobertura de intoxicagdo
alimentar, multirriscos ou de incéndio e de acidentes de trabalho e doencas profissionais do
respetivo pessoal.

2 — O Municipio de Alenquer pode, sempre que entender conveniente, exigir prova documental
da celebragéo dos contratos referidos no nimero anterior, devendo o prestador de servigos exibir

a mesma no prazo de 5 dias.

CAPITULO V
RESOLUCAO DE LITIiGIOS

Clausula 20.2 - Foro competente
Para a resolucéo de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do

Tribunal Administrativo do Circulo de Lisboa.

CAPITULO VI
DISPOSICOES FINAIS

Clausula 21.2 - Subcontratacéo e cessdo da posicao contratual
A subcontratagéo pelo prestador de servicos e a cesséo da posicdo contratual por qualquer das

partes depende da autorizagdo da outra, nos termos do Cdodigo dos Contratos Publicos.
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Clausula 22.2 - Comunicacdes e notificacdes
1 - Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificagcdes e comunicacdes
entre as partes do contrato, estas devem ser dirigidas, nos termos do Codigo dos Contratos
Publicos, para o domicilio ou sede contratual de cada uma, identificados no contrato.
2 - Qualquer alteracdo das informacdes de contacto constantes do contrato deve ser comunicada
a outra parte.
3 - Relativamente as comunicacdes e notificacbes efetuadas entre as partes nos termos do

namero 1, reserva-se o direito a contraparte de aceitar ou nao o contedo das mesmas.

Clausula 23.2 - Contagem dos prazos
Os prazos previstos no contrato sdo continuos, correndo em sabados, domingos e dias feriados.

Clausula 24.2 - Legislacao aplicavel

Em tudo o que néo esteja especialmente previsto no presente caderno de encargos, o contrato

€ regulado pelo Cédigo dos Contratos Publicos e demais legislacéo aplicavel.
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PARTE Il - CLAUSULAS TECNICAS

Clausula 1.2 - Especificacfes técnicas do servico
O fornecimento e transporte das refeicoes tera de ser executado em perfeita conformidade com
as condicdes estabelecidas nos documentos contratuais e na demais legislacdo em vigor.

Clausula 2.2 - Quantidade estimada de refei¢c6es a fornecer
1 - Prevé-se o fornecimento estimado das seguintes refei¢des, por local de confecdo e ciclo de

ensino:
Previséo de refeicdes a fornecer
esPcrc?I-ar cigo sr(/:?; SEBLMEETD | TOTAL
Outubro 6000 | 14460 | 2500 500 23460
Novembro 14850 | 30320 | 5500 1050 51720
Dezembro 6650 | 15065 | 2350 500 24565

2 — O namero de refeicdes efetivamente a fornecer podera ser inferior ao nimero estimado nos
ndmeros anteriores, resultante de acontecimentos ndo imputaveis ao Municipio de Alenquer,
designadamente a situagbes de pandemia ndo sendo devida compensacdo financeira, a

gualquer titulo, por parte do Municipio de Alenquer.

Clausula 3.2 - Modo da prestacao do servigo
1 - O servigo é prestado ao Municipio de Alenquer de acordo com os seguintes moldes:
a) Alunos do pré-escolar e 1° ciclo do ensino bésico (refeicbes consumidas nos locais de

confecdo e refeicBes transportadas a quente): As quantidades e especificidades das

refeicbes a fornecer serdo indicadas diariamente na plataforma SIGA, até as 17h00 da
véspera do dia de consumo, podendo as quantidades ser alteradas até as 10h00 do dia
til da sua confecéo;

b) Alunos do 1° ciclo da EB de Abrigada e EBI do Carregado, 2°, 3° ciclo do ensino bésico

e _ensino_secundario (refeicées consumidas nos locais de confecdo): A venda de

refeicbes é efetuada pelas escolas aos alunos, através dos respetivos sistemas de
cartdes eletronicos e mediante a previsdo do numero de refeicdes a fornecer
diariamente. As refei¢fes serdo vendidas até a véspera do dia em que seréo fornecidas,
devendo ser tomadas em conta para o tipo de ementa e a sua implicacdo na quantidade
a fornecer pelo adjudicatario:

i. Podem ser vendidas refeicdes no préprio dia, até as 10h30, desde que

0 numero de refeicBes vendidas ndo ultrapasse uma percentagem de
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c)

d)

e)

f)

5% em relacdo ao numero vendido até a véspera, garantindo 5% para
marcacdes no decorrer do almogo;

. O numero de refei¢cdes vendidas na alinea anterior devera repercutir-se
na quantidade de géneros alimentares a serem servidos e nunca podera
prejudicar as condi¢des de fornecimento previstas no presente caderno
de encargos;

iii. O numero diario de refeicBes servidas correspondera, obrigatoriamente,
ao numero de refeicdes comunicadas pelo representante da prestadora
do servico ao representante da escola, no final de cada servico,
confirmado pela contagem do sistema de cartes eletronicos;

Sempre que ocorram saidas ao exterior (visitas de estudo) a ementa devera ser
substituida por refeicao tipo “piquenique”, em conformidade com o disposto no anexo C
do presente caderno de encargos, sendo o prestador de servi¢os informado pela Divisdo
de Desenvolvimento Social/Educacdo ou pelo representante dos Agrupamentos de
Escolas com a antecedéncia minima de 10 dias;

Com vista & comemoracao de datas festivas (ex: Carnaval, Dia da Crianga, entre outras)
podera ser solicitado pela entidade adjudicante a substituicdo da ementa por refeicdo
tipo “festa”, sendo o prestador de servigcos informado da necessidade pela Divisdo de
Desenvolvimento Social/Educacgédo ou pelo representante dos Agrupamentos de Escolas
com a antecedéncia minima de 15 dias, sendo posteriormente definido entre as partes o
tipo de refeigéao;

Quer nas refeicbes consumidas nos locais de confecdo, quer nas transportadas a
guente, deverdo ser asseguradas as refeicdes consideradas de dieta, ou “alimentagao
especial”’ nas seguintes situacdes:

i. Quando seja apresentada prescricdo médica ou atestado médico que
comprove a existéncia de patologia que obrigue ao consumo de
refeicBes adaptadas (ex: doenga celiaca, alergia ao peixe, entre outros);

il. Quando seja apresentada declaracdo de honra que indique que por
motivos religiosos a refei¢éo tera de ser adaptada;

iii. Sempre que seja solicitado na Plataforma SIGA, nos sistemas de cartbes
eletrénicos ou pelo representante dos Agrupamentos de Escolas, devido
a indisposi¢do temporéria de algum aluno (ex: vomitos, diarreia, entre
outros).

No ambito da alinea anterior a identificacdo das criancas/alunos com necessidades
nutricionais especificas e/ou restricdes alimentares serd comunicada ao prestador de
servicos pela Divisédo de Desenvolvimento Social/Educacdo ou pelo representante dos

Agrupamentos de Escolas no inicio do ano letivo e/ou sempre que necessario;
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a)

Deverdo ainda ser asseguradas as refeicdes vegetarianas para os alunos que tenham
manifestado intencdo neste tipo de alimentagéo, de acordo com a Lei n.° 11/2017 de 17
de abril de 2017, sendo o procedimento para a requisicdo das mesmas definido pelo

Municipio de Alenquer e pelos Agrupamentos de Escolas.

Clausula 4.2 - Requisitos de fornecimento

1 - O prestador de servicos obriga-se a cumprir 0s seguintes requisitos técnicos obrigatérios:

a)

b)

c)

d)

f)

a)

h)

Garantir o cumprimento das normas em vigor, bem como deter todas as certificacdes e
licencas necessarias ao exercicio da atividade;
Garantir o cumprimento das normas e procedimentos de seguranca definidos pelo
Municipio de Alenquer, sendo diretamente responsavel pelos danos fisicos e materiais
que possam advir do eventual incumprimento dos mesmos;
Assegurar que a confecdo das refeicdes é efetuada nas instalacdes indicadas na
clausula 22 das clausulas técnicas e transportadas de acordo com as rotas indicadas no
anexo A do presente caderno de encargos;
As refeigBes objeto do procedimento deverdo ser variadas, cuidadas e de qualidade,
servidas diariamente, durante o tempo letivo (com exclusdo de sabados, domingos e
feriados), bem como nos periodos de interrupcdo letiva, férias escolares e dias
previamente definidos pelo Municipio de Alenquer, de acordo com o calendario escolar
vigente, no periodo de execucao do contrato;
As refei¢Bes deverdo ser confecionadas com alimentos em bom estado sanitério, de boa
qualidade, segundo 0 que esta previsto no Regulamento (CE) n.° 852/2004 do
Parlamento Europeu e do Conselho de 29 de Abril de 2004, relativo a Higiene dos
Géneros Alimenticios, ao Codex Alimentarius, de acordo com as capitacfes e 0s
alimentos permitidos na circular n.° 3097/DGE/2018 — “Orientagdes sobre ementas e
refeitorios escolares — 2018, que consta no anexo J do presente caderno de encargos,
e demais legislacao em vigor, utilizando corretamente as técnicas de confe¢ao;
As ementas a utilizar nas primeiras 6 semanas da prestacdo do servico serdo as
apresentadas a concurso, bem como outras a aprovar posteriormente pela Divisdo de
Desenvolvimento Social/Educag¢é@o do Municipio de Alenquer;
Os alimentos de origem vegetal/horticolas bem como a fruta devem ser, em pelo menos
10%, de producéo local, sendo para tal considerada a Regido Oeste de Portugal;
Por forma a dar cumprimento ao disposto no Regulamento (CE) n.° 852/2004, de 29 de
Abril e do Cédex Alimentarius fica o prestador de servigos obrigado a implementagdo em
todos os refeitérios do sistema HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points);
O horario de fornecimento das refeigcbes consumidas nos locais de confe¢do sera todos
os dias Uteis, entre as 11h30 e as 14h30, sendo que podera existir a necessidade de
adaptar os horarios mediante a realidade de cada local de confecao;
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J) As refei¢cBes transportadas a quente serdo entregues nos estabelecimentos de ensino
de forma a poderem ser distribuidas as criancas a partir das 11h45, sendo que o
prestador de servigos devera assegurar que desde a confecao e o transporte do local de
confegdo, ndo pode decorrer mais de 60 minutos até ao momento em que serdo
entregues nos diversos locais;

k) A distribuicdo das refei¢cdes transportadas devera ser feita 0 mais préximo possivel do
fim da confecéo, evitando manter os alimentos a temperatura de risco (5°C-65°C). A
confecdo deve ser programada para que 0 seu término ocorra proximo do horario
estabelecido para as refeicbes;

I) Os contentores utilizados para o transporte das refeicbes quentes deveréo estar dotados
de uma estrutura resistente em polipropileno (tipo esferovite), possuirem tampas
herméticas e um isolamento que permita a manutencdo da temperatura durante o
transporte a efetuar. Estes devem encontrar-se em bom estado de conservacao,
mantidos limpos e devidamente desinfetados, para prevenir eventuais contaminacdes.
Sempre que os contentores se encontrem degradados (ex: a desfazerem-se ou partidos)
devem ser substituidos no imediato;

m) As cuvetes que estardo em contato direto com os alimentos confecionados quentes
deverdo ser de inox, de dimensdes adequadas aos equipamentos de manutencdo de
temperaturas quentes existentes nas diversas escolas (banhos-maria/estufas) e dotadas
de tampas com vedantes herméticos de forma a que ndo ocorra extravasamento dos
alimentos. Deveré&o ainda estar em boas condi¢des de utilizacdo e ser mantidos limpos
e desinfetados a fim de prevenir contamina¢des;

n) Sempre que ocorram saidas ao exterior (ex: visitas de estudo) e sejam solicitadas
refeicbes tipo piguenique, a entrega nos estabelecimentos de ensino deverd ser
realizada entre as 8h e as 9h, ou em hora a combinar, sendo a informac¢éo transmitida
atempadamente pelo Municipio de Alenquer ou pelos representantes dos Agrupamentos
de Escolas ao prestador de servigos;

0) O transporte das refei¢cbes indicadas acima devera ser assegurado em sacos/malas
térmicos(as) que garantam a seguranca alimentar, fornecidos(as) pelo prestador de
Servigos;

p) Assegurar a recolha, transporte, separacdo e despejo de residuos das atividades
associadas ao fornecimento de refeicbes confecionadas, em recipientes com tampas
acionadas por pedal e respetivo encaminhamento para posterior tratamento ou

reciclagem, nomeadamente os dleos de fritar usados.

Clausula 5.2 - Caracterizacdo das ementas
1 — As refei¢cdes objeto do contrato deverao ser confecionadas com alimentos em perfeito estado
de salubridade, de boa qualidade, respeitando as boas técnicas de confecéo.
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2 - As ementas a utilizar nas primeiras 6 semanas da prestacdo do servico serdo as apresentadas
a concurso, bem como outras a aprovar posteriormente pela Divisdo de Desenvolvimento
Social/Educacao do Municipio de Alenquer. As ementas a aprovar deverao ser enviadas até ao
dia 10 do més anterior da entrada em vigor da mesma.

3 - Cabe ao prestador de servicos a entrega das ementas impressas em todos o0s
estabelecimento de ensino, até ao dia 25 do més anterior a entrada em vigor das mesmas.

4 — Todas as ementas deverao obrigatoriamente indicar o valor nutricional e os “alérgenos”, de
acordo com o Regulamento (UE) n.° 1169/2011 de 25 de outubro de 2011 e devem ser tidas em
conta as orientag6es constantes na Circular n.° 3097/DGE/2018 - “Orientagbes sobre ementas e
refeitdrios escolares — 2018”.

5 — Na definicdo das ementas devem ser observados os principios para uma alimentacéo
saudavel e as refeicdes devem ser confecionadas de acordo com o estabelecido no presente
caderno de encargos, respeitando as tradi¢cdes gastronOmicas locais e 0s seguintes requisitos:

a) As capitacfes dos alimentos e a lista de alimentos autorizados, de acordo o definido
pela Direcdo-Geral da Educacdo (DGE) para os refeitérios escolares,
designadamente na Circular n.° 3097/DGE/2018 e as que lhe sucedam, que
preconiza nas suas orientacdes, sobre ementas em refeitorios escolares, uma dieta
mediterrnica e a possibilidade de poderem ser servidas ementas alternativas,
guando devidamente justificadas por raz6es de salde e prescricao médica;

b) Os alimentos que ndo constem na lista de alimentos autorizados ndo podem ser
utilizados na composicdo das ementas. Excecionalmente, admite-se a inclusdo de
alimentos ndo constantes da lista desde que previamente autorizados pelo Municipio
de Alenquer, sendo que para que possam ser analisados, o prestador de servi¢os
devera enviar uma descricdo detalhada da composicdo dos alimentos, tendo de
haver uma autorizagdo por escrito pelo Municipio para a sua utilizacdo;

6 - Tendo em conta o que é referido na Lei n.° 34/2019 de 22 de Maio de 2019 ou outra legislagdo
vigente, a matéria-prima alimentar fornecida, deve sempre que possivel privilegiar os produtos
locais, os produtos certificados provenientes de meios de producao com métodos de produgdo
integrada e outros que privilegiem cadeias curtas de transporte e métodos e praticas sustentaveis
e amigas do ambiente.

Clausula 6.2 - Elaboracao das ementas
1 - Na elaboracéo das ementas, o prestador de servigcos deve ter em conta, para além das
disposicdes legais, a Circular n.° 3097/DGE/2018, o Modelo de Avaliacdo das Propostas, bem
como as especificacdes obrigatérias definidas abaixo:

a) A ementa aprovada pelo municipio devera ser acompanhada obrigatoriamente pela
ficha técnica e nutricional, que indique a composicdo da refeicdo, a capitacdo da
matéria-prima utilizada, o respetivo valor calérico, a descricdo especifica das
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b)

c)

d)

f)

9)

h)

i)

refeicOes a fornecer e os métodos de confecdo. A ficha técnica deve estar arquivada
em pasta propria em cada unidade/local de confegéo, de forma a que possa ser
consultada sempre que seja necessario;
A descricdo das ementas deve ser clara, objetiva e completa de forma a ler-se
integralmente a sua composicdo na totalidade, estando proibida a utilizacdo de
expressbes como “arroz alegre”, “strogonoff’, “legumes cozidos” ou “pescada
primaveril”’, descrevendo todos os alimentos que farao parte da refeicdo, assim como
o tipo de fruta a ser servida;
E interdita a utilizag&o de produtos OGM'’s (organismos geneticamente modificados)
na composicéo das ementas;
Os alimentos que nédo constem da lista de alimentos autorizados que constam no
anexo 1 da Circular n.° 3097/DGE/2018, s6 poderao ser utilizados ap6s autorizagao
escrita do Municipio de Alenquer, de acordo com o definido na alinea b) do nimero
5 da clausula anterior;
Contrariamente ao estipulado na Circular n.° 3097/DGE/2018 é interdita a utilizacdo
de visceras, enchidos e fumados na confecdo das refeicdes, bem como de alimentos
pré-embalados tais como rissoéis e croquetes, salvo raras exce¢des, cOmo nNo caso
das refeicoes tipo “piquenique” ou “festa”, sendo necessaria a autorizagéo prévia por
parte do Municipio de Alenquer;
Alimentos como salsichas, fiambre e similares, produtos enlatados/conservas,
molhos de fabricacdo industrial e natas devem ser utilizados no maximo uma vez de
15 em 15 dias;
Deverdo ser contemplados todos os tipos de confeg¢do, tais como: cozidos,
grelhados, caldeiradas, assados, estufados em cru, entre outros. Estes devem ser
alternados diariamente e devidamente mencionados na ementa. No caso dos fritos
deverdo estar presentes no maximo 1 vez por més ou excecionalmente nas refeicdes
tipo “piquenique” ou “festa”, mediante autorizagdo prévia por parte do Municipio de
Alenquer;
Para a confecao das refeicbes devem ser utilizadas as seguintes gorduras:

i. Oleo de amendoim e girassol para fritura;

. Azeite virgem para confecdo e virgem extra para tempero em cru, em

embalagem adequada;

E interdita a utilizacdo de mistura de azeite refinado com azeite virgem;

J) Nas refeicbes transportadas o azeite deve ser fornecido em embalagens néo

superiores a 1 litro, de acordo com a Circular n.° 3097/DGE/2018, munidas de um

sistema de abertura que ndo perca a sua integridade apés a primeira utilizacdo. As

garrafas ndo devem ser passiveis de reutilizacdo, como previsto na portaria n.°

24/2005, de 11 de Janeiro de 2005 e restante legislacéo vigente na matéria;
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k) E obrigatdria a utilizacdo de ervas aromaticas variadas para a preparagéo e confecéo
das refeicBes devendo estar presentes pelo menos trés vezes por semana (reduzindo
o teor de sal na confecéo), devendo ser mencionadas na ementa;

l) O sal a utilizar na confegao e tempero das refei¢cbes devera ser sal iodado;

m) E obrigatéria a utilizagdo de ovo pasteurizado e do ovo cozido conservado em
salmoura, ndo sendo por isso permitida a permanéncia de ovos “em natureza” nas
unidades/locais de confecéo;

n) E interdita a utilizag&o de vinho ou bebidas alcodlicas na preparacéo e tempero das
refeicoes;

0) A ementa s6 pode incluir pratos fracionados de carne ou peixe (picado, lascado ou
cortado em pequenas por¢des) uma vez por semana, cada. S&o exemplo de pratos
fracionados o rolo de carne, bolonhesa, empadéao, bacalhau gratinado, jardineira,

salada de peixe, tirinhas de carne, entre outros.

Clausula 7.2 - Composicdo das ementas
Cada refeicdo completa tera que cumprir obrigatoriamente a seguinte composicao, respeitando
as normas e capitagfes definidas na Circular n.° 3097/DGE/2018 ou restante legislagéo vigente
na matéria:
1. Sopa:
- Devera ser composta por vegetais/horticolas frescos, no minimo de quatro variedades
diferentes, tendo por base a batata (ndo estando esta incluida no numero de
vegetais/horticolas). Deve ser privilegiado o uso de batata em natureza, no entanto
guando néo for possivel a sopa deve conter pelo menos metade da quantidade de batata
em natureza. No minimo uma vez por semana devem ser incluidas leguminosas secas;
- A sopa passada ou triturada (cremes ou aveludados) deve ser limitada num maximo a
duas vezes por semana;
- A confecao das sopas tera de ser feita exclusivamente com azeite virgem;
- Para tempero das sopas devera ser privilegiada a utilizagcdo de sal iodado;
- Tendo em conta a rentabilizacdo do espaco das unidades/locais de confecdo e a
existéncia de opc¢les vegetarianas, desaconselha-se a preparacdo de sopas que

envolvam produtos de origem animal, como carne, peixe ou natas;

2. Prato:
- Deve haver alternancia diaria entre a carne e o pescado, preferencialmente de origem
nacional;
- A carne ou peixe a utilizar devera estar livre de peles e gorduras visiveis e devera

respeitar o estipulado na Circular n.° 3097/DGE/2018 - Anexo 1 - Lista de alimentos
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autorizados, ndo sendo permitido repetir a mesma variedade de carne ou peixe na
mesma semana (ex: cubos de frango estufados e bife de frango grelhado);
- Deve promover-se o fornecimento de carnes brancas, nomeadamente de aves e de
criacdo, com frequéncia minima de 1 vez por semana. As carnes de aves devem cumprir
com o descrito na circular supracitada;
- No caso da carne de vaca devem ser utilizadas pecas de talho para bifes e para assar
ou estufar (de 12 categoria, sem 0ss0) e guisar ou cozer (de 22 categoria, sem 0ss0), no
minimo 2 vezes por més, de acordo com o descrito na Circular n.° 3097/DGE/2018 -
Anexo 1 - Lista de alimentos autorizados;
- No caso de ser fornecida carne picada, hambulrgueres e almdndegas, devem
apresentar-se sob a forma de produto transformado ultracongelado, segundo as
especificacdes abaixo, sendo que o recurso a este tipo de alimentos s6 podera ser feito
uma vez a cada 15 dias, devendo ser remetidas ao Municipio as fichas técnicas, de
forma a validacéo dos produtos:
a) A percentagem de carne deve ser igual ou superior a 80% e devera conter
apenas bovino e/ou suino, sendo que a percentagem de bovino devera ser igual
ou superior a 70%;
b) Empadéao, bolonhesa, lasanha, canelones e rolo de carne — a carne devera
ser obrigatoriamente proveniente de um fornecedor licenciado e possuir as
caracteristicas de produtos pré-embalados (congelado ou refrigerado em vacuo)
e conter a mencgéo de 100% carne de vaca;
¢) Caso a carne ndo cumpra as especifica¢des indicadas nas alineas acima ndo
podera ser servida.
- O pescado a servir devera, sempre que possivel, ser conciliado com as questdes
ambientais, o custo e as caracteristicas nutricionais conforme disposto na Lei n.° 34/2019
de 22 de Maio de 2019, selecionando espécies que nao estejam em risco, de acordo
com a Circular n.° 3097/DGE/2018 — anexo 5;
- No minimo 1 vez por semana deve ser servido peixe sem espinhas, privilegiando-se os
filetes, lombos, tranches ou medalh&es (ex: lombos de salméao, filetes de pescada/perca,
entre outros), de acordo com o definido nos critérios de adjudicacéo do presente caderno
de encargos;
- Deve ser utilizado pescado de calibre grande (ex: pescada n.° 3 a 5), de forma a que
haja uma melhor capacidade de desfiamento e menor probabilidade de surgimento de
espinhas;
- No minimo 1 vez por semana deve ser fornecido peixe gordo;
- O bacalhau devera constar na ementa no minimo 1 vez por més;
- Os acompanhamentos basicos tais como arroz, massa e batata devem ser alternados

€ no minimo, uma vez por semana devem ser incluidas leguminosas (feijao, grao, favas,
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ervilhas, feijdo-frade, entre outras). As leguminosas no prato ndo devem coincidir com o
fornecimento de leguminosas na sopa;

- Diariamente devem ser servidos produtos horticolas, tendo em conta a sua
sazonalidade, de acordo com as capitacdes que constam no anexo 2 da Circular n.°
3097/DGE/2018;

- Os legumes crus devem ser preferencialmente servidos em prato separado;

- Os legumes/horticolas em cru ou confecionados devem ter no minimo trés variedades,
no entanto para essa contabilizacdo ndo podem ser incluidos os produtos horticolas para
a preparacao dos pratos (como a cebola ou alho para refogados/estufados, cebola para
temperos das saladas, pimento ou cenoura para “colorir”’ o arroz);

- Os legumes e/ou saladas ndo deverdo ser repetidos com 0s que sdo utilizados na sopa,;
- Para o tempero dos legumes/horticolas consumidos nos locais de confecéo, devera
estar diariamente disponivel: azeite virgem extra, vinagre, vinagre balsamico, cebola
laminada e orégdos em embalagem adequada ao tempero, bem como limdo em
metades;

- No caso das refei¢cdes transportadas a quente, para o tempero dos legumes/horticolas
devera ser entregue em cada estabelecimento de ensino: azeite virgem extra, vinagre,
vinagre balsamico e orégéaos, que deverdo ser repostos sempre que solicitado;

- A confe¢@o dos pratos deve ser feita exclusivamente com azeite virgem, sem presenga

de azeite/6leos refinados;

3. Sobremesa:
- Devera ser diariamente constituida por fruta variada, preferencialmente da época,
salvaguardando-se que:
a) No caso das refeicGes consumidas nos locais de confecdo deve existir no
minimo trés variedades, devendo ser discriminadas na ementa.
Simultaneamente podera ser servida fruta cozida ou assada sem adicdo de
aclicar, no maximo uma vez por semana;
b) No caso das refei¢cdes transportadas a quente, a fruta deve estar discriminada
na ementa, sendo apenas disponibilizada uma variedade diariamente. Esta deve
ser constituida por fruta em natureza, respeitando uma distribuicdo equitativa
semanal.
- No caso das refeicdes consumidas nos locais de confegdo € permitido o fornecimento
de uma sobremesa doce no maximo uma vez por semana, quando ndo forem
consumidos fritos e de preferéncia em dia que a fonte proteica seja peixe. Esta deve ser
discriminada na ementa, sendo que:
a) Devera ser dada preferéncia as sobremesas cujos ingredientes utilizados sao

a base de produtos lacteos (ex: leite creme, aletria, arroz doce, mousse de
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chocolate). De preferéncia estas devem ser de confecdo “caseira” e nao
instantanea, para que as suas receitas possam ser adaptadas de forma a que
tenham baixo teor de acUcares e lipidos. Para além das sobremesas lacteas,
ndo cumulativamente, podera ainda ser servida gelatina, obrigatoriamente de
origem vegetal. A sobremesa doce devera ser confecionada para 90% das
refeicdes vendidas no dia anterior a que sera servida;
b) A fruta devera ser sempre disponibilizada em simultdneo com as sobremesas
doces.
- No caso das refei¢cdes transportadas a quente, devera ser fornecido iogurte ou gelatina
no maximo 1 vez por semana, de preferéncia em dia que a fonte proteica seja peixe. O
iogurte deve ser soélido, meio gordo, de aromas ou pedacos, de peso liquido de 125g e
devera ter um valor energético maximo de 100Kcal/100g. A gelatina devera ser de origem
vegetal, com indicacdo de origem no rotulo e deve ser distribuida em doses individuais
devidamente seladas.

Pao:

- Devera ser servido pao de mistura, embalado, de acordo com o que se encontra
especificado no anexo 2 da Circular n.° 3097/DGE/2018;

- O numero de paes a fornecer devera corresponder ao nimero total de refei¢cdes
diariamente servidas em cada unidade/refeitdrio.

Agua:

- E a Unica bebida permitida nos refeitérios escolares, servida diretamente da rede ou

através de jarros que deverao estar cobertos.

Clausula 8.2 - Ementa vegetariana

No cumprimento da Lein.° 11/2017 de 17 de Abril de 2017, deve ser disponibilizada diariamente

uma opcao de dieta vegetariana, que devera ser composta de acordo com o0 que a seguir se

indica, respeitando as normas definidas na Circular n.° 3097/DGE/2018 ou restante legislacédo

vigente na matéria:

1.

Sopa:
- Deverd ser confecionada de acordo com o disposto no nimero 1 da clausula 72 —

Clausulas Técnicas, do presente caderno de encargos;

Prato:
- Deve ser constituido por fonte proteica de origem vegetal (leguminosas),

acompanhamentos fornecedores de hidratos de carbono, como cereais ou derivados
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(arroz, massa, cuscuz, mandioca ou outros), ou tubérculos (batata, batata doce, entre
outros) e por produtos horticolas (crus ou cozinhados);

- Deve, sempre que possivel, ser privilegiado o consumo de leguminosas em detrimento
da soja e seus derivados (ex: seitan, tofu, tempeh);

- Os legumes crus devem ser servidos em prato separado e preparados de acordo com
as capitacdes definidas, existindo no minimo trés variedades diarias, possiveis de serem
servidas e temperadas a gosto pelos alunos;

- Os temperos a disponibilizar deverdo ser os indicados no ponto 2 da clausula 72 —
Clausulas Técnicas, do presente caderno de encargos;

- A confecdo de todos os pratos deve ser feita exclusivamente com azeite virgem, sem
presenca de azeite/6leos refinados;

- Os acompanhamentos fornecedores de hidratos de carbono n&o deveréo ser repetidos
em dois dias consecutivos;

- Os legumes e/ou saladas ndo deverdo ser repetidos com aqueles que sao utilizados

na sopa,

3. Sobremesa:
- Devera ser diariamente constituida por fruta variada, preferencialmente da época,
salvaguardando-se que:
a) No caso das refeicbes consumidas nos locais de confe¢do deve existir no
minimo trés variedades. Simultaneamente podera ser servida fruta cozida ou
assada sem adicdo de aglcar, no maximo uma vez por semana;
b) No caso das refei¢des transportadas a quente a fruta deve estar discriminada
na ementa, sendo apenas disponibilizada uma variedade diariamente. Esta deve
ser constituida por fruta em natureza, respeitando uma distribuicdo equitativa
semanal.
- No caso das refei¢cdes consumidas nos locais de confe¢éo, é permitido o fornecimento
de uma sobremesa doce no maximo uma vez por semana, quando ndo forem
consumidos fritos. Esta deve ser discriminada na ementa, sendo que:
a) Nao podera ter nos seus ingredientes lacticinios e as alternativas deverao ser
de origem vegetal (ex: gelatina).
b) A fruta devera ser sempre disponibilizada em simultdneo com as sobremesas

doces.
4. Pao:

- Devera ser servido pdo de mistura, embalado, de acordo com o0 que se encontra
especificado no anexo 2 da Circular n.° 3097/DGE/2018;
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- O numero de paes a fornecer devera corresponder ao nimero total de refei¢cdes

diariamente servidas em cada unidade/refeitorio.

5. Agua:
- E a Unica bebida permitida nos refeitérios escolares, servida diretamente da rede ou

através de jarros que deverao estar cobertos.

Clausula 9.2 - Dietas
1 - Quer nas refeigcbes consumidas nos locais de confecéo, quer nas refeicdes transportadas a
quente, deverdo ser asseguradas as refeigdes consideradas de dieta, ou “alimentagéo especial’,
sem encargos adicionais ao Municipio de Alenquer, nas seguintes situacodes:

a) Quando seja apresentada prescricdo médica ou atestado médico que comprove a
existéncia de patologia que obrigue ao consumo de refeicdes adaptadas (ex: doenca
celiaca, alergia ao peixe, entre outros);

b) Quando seja apresentada declaracdo de honra que indique que por motivos religiosos a
refeicdo tera de ser adaptada;

c) Sempre que seja solicitado na Plataforma SIGA, nos sistemas de cartdes eletronicos ou
pelo representante dos Agrupamentos de Escolas/estabelecimentos de ensino, devido a
indisposicao temporaria de algum aluno (ex: vomitos, diarreia, entre outros). As refei¢cdes
de dieta deverdo ser solicitadas até as 10h do dia do consumo.

2 - Deve o prestador de servigos garantir que para qualquer tipo de dieta é servida a refeicao
integral a crianca (sopa, prato, sobremesa, pao e bebida).

3 - Deve ser garantida a substituicdo de qualquer um dos componentes da refeicdo a que se
refere a intolerancia/alergia, como por exemplo no caso de intolerancia ao gliten deverdo ser
servidos alimentos isentos de gluten (pao sem gldten), no caso de intolerancia a lactose devem
ser servidos alimentos isentos de lactose, entre outras situacoes.

4 - Devera ser obrigatoriamente apresentado um plano de ementas para as dietas por motivo
religioso;

5 - O prestador de servicos deve ter armazenados/acondicionados, com prazo de validade
adequado, alimentos para dieta hipolipidica para alunos que sofram no maximo de 5 dias de
intolerancias gastrointestinais passageiras. A dieta deve ser constituida por ingredientes de facil
digestao (ndo deve incluir gorduras de adicdo como manteigas, margarina, 6leo e azeite,
alimentos ricos em gordura, como produtos de salsicharia, queijo, gema de ovo). Este tipo de
dieta deve ser composto por sopa, prato (constituido por uma fonte proteica de origem animal,
acompanhamentos fornecedores de hidratos de carbono) e sobremesa, compativeis com este
tipo de intolerancias, excluindo a fritura como método de confecdo. Deve ser assegurada

variedade nos alimentos fornecidos.
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6 - Dada a eventual complexidade das restricdes alimentares, a identificagéo das criangas/alunos
e respetivas restricbes serd comunicada ao prestador de servicos pela Divisdo de
Desenvolvimento Social/Educacdo ou pelo representante dos Agrupamentos de Escolas no

inicio do ano letivo e/ou sempre que se verifique necessario.

Clausula 10.2 - Refeicéo de recurso
1 — O prestador de servicos deverd providenciar, em tempo util, uma refeicdo de recurso, que
sera servida no caso de se verificar alguma emergéncia que obste ao fornecimento da refeigédo
prevista para o dia, nomeadamente falta de abastecimento de agua, eletricidade e/ou gas, entre
outras, acautelando igualmente o fornecimento de agua potavel engarrafada e demais palamenta
descartavel para o efeito (sempre que se justifique).
2 - Nao deve ser alterado nos dias subsequentes o plano de ementas definido para a semana,
aprovado pela Divisdo de Desenvolvimento Social/Educacdo do Municipio de Alenquer.
3 - A refeicdo de recurso deve ser composta por prato principal e fruta, respeitando a lista de
alimentos autorizados que constam no Anexo D do presente caderno de encargos bem como as
capitacdes exigidas na Circular n.° 3097/DGE/2018.
4 - Os componentes da refeicdo de recurso deverdo estar sempre disponiveis em stock, em cada
local de confecdo/unidade.
5 - Sempre que seja necessario recorrer a produtos alimentares enlatados, estes deverao ser de

abertura facil.

Clausula 11.2 - Refei¢fes especiais

1 - Sempre que se justifique, o Municipio de Alenquer podera solicitar ao prestador de servigos
o fornecimento de refeicdes de caracter especial, sem encargos adicionais, nomeadamente
refeicéo tipo “piquenique”, quando ocorram saidas ao exterior (visitas de estudo), de acordo com
o disposto no Anexo C do presente caderno de encargos, ou refeicao tipo “festa”, com vista a
comemoracao de datas festivas.

2 - As refeicBes especiais serdo solicitadas pela Divisdo de Desenvolvimento Social/Educagéo
ou pelo representante dos Agrupamentos de Escolas ao prestador de servicos, com a
antecedéncia minima de 10 dias, de forma ao atempado aprovisionamento da matéria-prima,
competindo a cada estabelecimento de ensino a escolha da fonte proteica da refeicdo, sendo
que:

a) No caso de ser solicitada refeicdo vegetariana ou dieta especifica devido a restricbes
alimentares, a composicao das refeicdes deve ser acordada entre o Municipio de
Alenquer ou pelo representante dos Agrupamentos de Escolas e o prestador de servicos.

3 - No ambito dos projetos de ocupacéo de tempos livres do Municipio de Alenquer podera ser

solicitado ao prestador de servicos a elaboracdo de uma ementa alternativa.
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Clausula 12.2 - Transporte das refeicdes
O transporte das refeigfes devera obedecer ao disposto no Capitulo IV do Regulamento (CE)
852/2004 de 29 de abril, relativo a Higiene dos Géneros Alimenticios, nomeadamente:

a) Ser efetuado em veiculos destinados exclusivamente a esse fim e licenciados para o
efeito, que garantam a salubridade dos produtos e que assegurem a manutencdo das
temperaturas adequadas ao tipo de fornecimento e ao tempo necessario para a entrega
das refeigfes;

b) O transporte dos alimentos devera ser efetuado em recipientes de facil higienizacao e
gue assegurem a manutencéo das temperaturas adequadas ao fornecimento (= 65° C,
no caso dos alimentos quentes e < 4° C nas saladas e iogurtes) e ao tempo necessario
para a entrega das refeic6es e bom funcionamento do servico;

¢) A manutencdo e higienizacdo dos equipamentos de transporte é da inteira
responsabilidade do prestador de servicos, sendo higienizado nos locais de confecao,
apos a sua recolha nas escolas;

d) Disponibilizacédo de veiculos adequados e suficientes para o fim a que se destinam;

e) Existéncia de registos de controlo das operacdes de higienizacédo de veiculos.

Clausula 13.2 - Matéria-prima alimentar

1 - S6 serdo permitidos fornecedores de matéria-prima, devidamente licenciados e que cumpram
0 Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de Abril.
2 - Na armazenagem e descongelacdo dos produtos devem ser garantidos os procedimentos
adequados, conforme referido no Regulamento supra citado.
3 — O prestador de servigos devera garantir que depois de cozinhados, os produtos de origem
animal ndo sofrem perdas superiores a 30% do peso contratado, de acordo com a capitacéo
definida para os diferentes niveis de ensino constantes na Circular n.° 3097/DGE/2018.
4 - De acordo com o despacho n.° 10919/2017 de 13 de Dezembro de 2017, o abastecimento
das cantinas/refeitérios escolares deve ser assegurado de forma regular, com produtos frescos,
variados e de qualidade, de acordo com o nimero de refeicbes que regularmente serdo servidas.
A matéria-prima ndo podera ser entregue entre as 8h30 e as 14h30, sob pena de colocar em
causa o normal funcionamento do servico de refeices. O horario de entrega devera ser
combinado entre o prestador de servicos e o Municipio de Alenquer e os representantes dos
Agrupamento de Escolas. As entregas deverao ser efetuadas da seguinte forma:

a) Produtos pereciveis: no minimo 2 vezes por semana, independente do nimero de

refeicdes servidas;

b) Produtos ndo pereciveis:
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- Semanalmente, quando a média do nimero de refei¢cdes for igual ou inferior
a 200;
- Duas vezes por semana, quando a média do nimero de refei¢cdes for
superior a 200.
5 - O prestador de servicos deverd obrigatoriamente remeter via email, para o endereco
eletronico refeicoesescolares@cm-alenquer.pt, as guias de transporte de toda a mercadoria
recebida em cada local de confecéo.
6 - Sempre que se verifiqgue, quer através das guias de transporte, quer nas visitas de
monitorizagdo do servigo, que esta a ser utilizada matéria prima que ndo consta na lista de
alimentos autorizados na Circular n.° 3097/DGE/2018, o prestador de servicos fica obrigado a
recolher o produto, assegurando a sua substituicdo imediata por produtos autorizados, sem
encargos adicionais para o Municipio de Alenquer.
7 - Em caso de espaco reduzido dos equipamentos de refrigeragéo e congelagéo, quer este
resulte da dimensdo dos equipamentos existentes, quer de situacdes de avaria ou outras, 0
prestador de servicos compromete-se a proceder ao niimero de entregas semanais necessarias
para garantir as condigbes de armazenamento adequadas e o eficaz funcionamento dos
equipamentos.
8 - Qualquer matéria-prima alimentar fresca ou refrigerada ndo pode, em caso algum, ser
submetida ao processo de congelagdo dentro da unidade de confecdo, na medida em que o
respetivo equipamento de frio dos refeitérios ndo se destina a congelagdo de alimentos, mas
somente a manutengdo/conservacéo de produtos ja congelados.
9 - A matéria-prima alimentar fornecida, deve ser sempre que possivel oriunda de produtos
certificados produzidos com os métodos de producgédo integrada, conforme referido na Lei n.°
34/2019 de 22 de Maio de 2019 ou outra legislacdo vigente.
10 - Os alimentos de origem vegetal/horticolas bem como a fruta devem ser, em pelo menos
10%, de producéo local, sendo para tal considerada a Regido Oeste de Portugal.
11 - O prestador de servi¢os devera garantir que néo sao utilizados restos ou sobras de quaisquer
refeicdes na confecdo de outras.
12 — O Municipio de Alenquer reserva-se no direito de realizar visitas as unidades/locais de
confecdo sem aviso prévio, para a verificacdo do cumprimento das normas deste caderno de

encargos, recorrendo a técnicos com formagéo na area.

Clausula 14.2 - Gestdo de Residuos
1 - O prestador de servicos compromete-se a cumprir o “Principio da hierarquia dos residuos”,
conforme o definido no n.° 1 do Artigo 7.° do Decreto-Lei n.° 102-D, publicado em Diario da
Republica, 1.2 série a 10 de dezembro de 2020, que define a seguinte ordem:
a) Prevencéo;
b) Preparacédo para a reutilizacao;
30



oty
FORNECIMENTO E DISTRIBUIQAO DE REFEI(}()ES ESCOLARES EM REGIME DE CONFEQAO LOCAL

g

e E TRANSPORTADAS A QUENTE

Caderno de encargos

c) Reciclagem;

d) Outros tipos de valorizagao;

e) Eliminagéo.

2 - De forma a ir ao encontro do niimero anterior, o prestador de servigos deve:

a) Definir de forma clara as medidas de prevencéo, que devem ir ao encontro da prevengao
do desperdicio alimentar;

b) Assegurar que o envio de residuos para o contentor de residuos de recolha
indiferenciada serd sempre em ultimo caso, incentivando a separacéo in loco de todos
0s residuos;

¢) Encaminhar os residuos separados in loco para a rede municipal de recolha seletiva
(ecopontos) ou fazer prova de encaminhamento de forma seletiva por outra via.

3 - Conforme definido nas alineas a) e b), do n.° 1 do Artigo 30.° do decreto referido no n.° 1 da
atual clausula, durante o ano letivo de 2023/2024, o adjudicatério devera realizar a separagéo
dos biorresiduos para além das demais ja realizadas e colocar devidamente acomodada nos
recipientes disponibilizados pelo adjudicante para recolha.

4 - S&0 considerados biorresiduos os residuos biodegradaveis de jardins e parques, os residuos
alimentares e de cozinha das habita¢des, dos escritérios, dos restaurantes, dos grossistas, das
cantinas e das unidades de catering e retalho e os residuos similares das unidades de
transformacgéo de alimentos.

5 - A recolha definida no n.° 3 é realizada pelo Municipio, trés vezes por semana, durante os dias
Uteis, sendo que a contentorizacdo serd ajustada conforme necessidade do prestador de

Servigos.

Clausula 15.2 - Qutros produtos

1 - O prestador de servicos assegura a reposi¢ao de palamenta (louca e nao descartavel) no
inicio da prestacdo do servico para as necessidades previstas, conforme inventario e sempre
gue seja necessario, quer nos diversos locais de confegdo, quer nos estabelecimentos de ensino
para onde serdo transportadas as refei¢oes.
2 - O prestador de servicos garante ainda, se solicitado pelo Municipio de Alenquer, o
fornecimento de outros produtos, sem encargos adicionais, homeadamente:

a) Talheres;

b) Guardanapos de folha dupla, com dimens&o de 33x33;

c) Talheres descartaveis;

d) Pratos;

e) Pratos descartaveis;

f) Copos;

g) Copos descartaveis;

h) Toalhas/individuais de papel;

i) Tabuleiros, cuvetes com tampa, recipientes e malas térmicas;
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i) Recipientes descartaveis com tampa, para sopa e prato prinicipal (minimo 550
ml), para servir refeicdes em regime takeaway;

k) Tacas ou pratos para a sopa;

I) Sacos de papel para empacotamento de talheres;

m) Pelicula aderente para revestimento de embalagens individuais;

n) Toalhetes de papel para tabuleiros;

0) Utensilios de cozinha e servico (trituradoras, tachos, panelas, conchas,

frigideiras, entre outros);

p) Sacos de papel para acondicionamento de produtos alimentares;

g) Embalagens descartaveis para sobremesas, saladas, entre outros.
3 — No seguimento do namero anterior o fornecimento de toalhas de papel para os tabuleiros, os
guardanapos de papel e o empacotamento de talheres e do pdo é da responsabilidade do
prestador de servigos, sendo que:

a) O empacotamento dos talheres com o respetivo guardanapo é obrigatério em
estabelecimentos de ensino com mais de 100 refei¢cdes por dia;
b) Qualquer alteracdo ao empacotamento dos talheres deve ser comunicada ao
Municipio de Alenquer.

4 - O prestador de servigos deve assegurar a entrega de vinagre para limpeza dos equipamentos
de banho-maria/estufas em todos os estabelecimentos de ensino.
5 - O prestador de servigos deverd ainda disponibilizar, em cada refeitorio, um kit de visita com

bata e touca descartaveis, assim como uma caixa de primeros socorros.

Clausula 16.2 - Controlo Microbiolégico

1 - Para o efeito da verificagdo da qualidade das refeicbes, devera o prestador de servicos
proceder a recolha de amostras para analises microbioldgicas, devendo estas incidir
essencialmente, sobre os seguintes elementos:

a) Controlo microbioldgico das refei¢cdes servidas;

b) Controlo microbioldgico do equipamento/palamenta;

c) Controlo microbioldgico do pessoal (méos).
2 - As andlises referidas no numero anterior devem ser realizadas pelo menos 5 vezes por ano,
em todas as unidades de confecdo do municipio de Alenquer, com a seguinte periodicidade:

a) 12recolha: 12 quinzena de Outubro;

b) 22recolha: 22 quinzena de Novembro;

c) 32recolha: 22 quinzena de Janeiro;

d) 42recolha: 12 quinzena de Marco;

e) 52recolha: 22 quinzena de Maio.

3 - As recolhas devem obedecer aos seguintes critérios:
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53

recolha

12recolha | 22recolha | 32recolha | 42recolha

Prato que esté a ser X X X
servido

Salada exposta X X

Garfo/faca/colher X

Taca sopa/prato
principal/ taga de X
sobremesa
Copo/prato sobremesa X
ou salada/ tabuleiro
Tabua de corte de X
carne/peixe/legumes

Facas de preparagéo X

Maos de um(a)
funcionario(a) a servir
0s utentes ou a
manusear alimentos ja
preparados ou X X X X X
confecionados — variar
0 mais possivel o(a)
funcionéario(a) a quem
¢é efetuada a recolha

4 - Os relatérios respeitantes as analises microbiolégicas deverdo ser efetuados em laboratorios
acreditados e o prestador de servigos fica obrigado a proceder ao envio dos resultados a Divisdo
de Desenvolvimento Social/Educacéo do Municipio de Alenquer, logo que concluidos os boletins
de analises.

5 - Sempre que o definido nas alineas acima ndo seja cumprido pode o Municipio de Alenquer

aplicar penalidades ao prestador de servicos.

Clausula 17.2 - Pessoal
1 - O prestador de servicos devera disponibilizar nos locais de confecao, pessoal para prestar
apoio a confec¢éo, transporte, distribuicdo das refeigbes e higienizagdo/desinfecdo, no minimo,

na seguinte proporgao:

N° RefeicBes Trabalhadores a Trabalhadores a tempo
Escaldes ~e1elco tempo inteiro (40h parcial (minimo 25h Total
medio/ dia . .
semanais) semanais)
A <100 2 0 2
B >100e <130 2 1 3
C >130e <170 3 0 3
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D >170 e <200 3 1 4
E > 200 e <250 3 2 5
F > 250 e <300 4 1 5
G > 300 e <350 4 2 6
H > 350 e =400 5 1 6
I > 400 e =450 5 2 7
J > 450 e =500 6 1 7
L > 500 e =600 6 2 8
M >600e <700 7 2 9
N > 700 e <800 8 2 10
O > 800 e <900 9 2 11
P =900 11 3 14

2 — No ambito do numero anterior devera ser assegurado pelo prestador de servicos o
empratamento, o empacotamento de talheres, a colocacgéo de loiga nas mesas, a recolha e
limpeza da loi¢a e a limpeza e desinfec&o dos refeitdrios escolares.
3 - Todos os refeitérios deveréo ter em regime de horario completo pelo menos o numero minimo
de trabalhadores conforme tabela anterior, em que pelo menos um deles deve ser
obrigatoriamente cozinheiro com categoria comprovada. O nimero de trabalhadores devera
ainda respeitar o minimo estabelecido no quadro “Equipa de Pessoal”, previsto no Anexo Il ao
convite, que devera ser devidamente preenchido. O horéario dos trabalhadores a tempo parcial
nao podera ser inferior a cinco horas dirias.

a) E obrigatoria a existéncia de um assistente de restauragéo/ajudante de chefe em cada

unidade de confecéo.

4 - A partir do escalédo H, inclusive, é obrigatoria a existéncia de um trabalhador encarregado de
unidade que nao o cozinheiro, com categoria comprovada e com horario a tempo completo
(40h/semana).
5 - O nimero de trabalhadores propostos ndo pode ser causa de um servico de menor qualidade
e sem a celeridade que o mesmo exige, sendo que, sempre que tal se verifique, cabe ao
prestador de servigos o refor¢o de pessoal.
6 - O numero de trabalhadores deve ser ajustado mensalmente em funcao do acréscimo ou
reducao do numero médio de refei¢des.
7 - O prestador de servicos devera ainda disponibilizar pessoal nos estabelecimentos de ensino
onde ndo existe confe¢do, para prestar apoio a distribuicdo das refei¢cbes, conforme tabela

abaixo:

APOIO A TODOS OS ESTABELECIMENTOS DE
ENSINO
Ji 1 PAX/50 REFEICOES
EB 1 PAX/80 REFEICOES

34



oty
FORNECIMENTO E DISTRIBUIQAO DE REFEI(}()ES ESCOLARES EM REGIME DE CONFEQAO LOCAL

g

e E TRANSPORTADAS A QUENTE

Caderno de encargos

| cE 1 PAX/90 REFEICOES

8 - Para efeitos do numero anterior o prestador de servicos deve assegurar que o(S)
funcionario(s) afeto(s) ao apoio garantira a colocacao de loica has mesas, o empacotamento de
talheres, o acondicionamento da comida nos equipamentos adequados (banho-maria/estufa), o
empratamento, a lavagem e desinfecéo da louga, bem como a limpeza e desinfe¢cdo da copa e
refeitorios escolares.

a) Em caso de necessidade de mais do que um(a) funcionario(a), a primeira pessoa deve
ter horario completo, no entanto as restantes poderao ser em tempo parcial, com horario
nao inferior a 5h diarias.

9 - O prestador de servicos deve assegurar a substituicdo do pessoal que se encontre ausente
por motivo de doenca e/ou impedimento semelhante, por um periodo superior a dois dias.

10 - O prestador de servicos é responsavel por todas as obrigacfes relativas ao seu pessoal,
bem como pela reparacéo de prejuizos por ele causados nas instalag@es, equipamento e material
de terceiros.

11 - O prestador de servigos devera fornecer formagédo especifica e regular aos trabalhadores
gue diariamente manipulam os alimentos, designadamente nas seguintes areas:

a) Boas préticas de higiene: pessoal, alimentar, das estruturas e dos equipamentos;

b) Higiene e seguranca alimentar;

¢) Seguranca no trabalho e utilizacdo de equipamentos;

d) Boas préaticas ambientais e tratamentos de residuos;

e) Promocao de uma alimentacéo saudavel.

12 - O plano de formacdo e respetivos contelidos tematicos deverdo ser atempadamente
apresentados ao Municipio de Alenquer.

13 - O prestador de servicos fica sujeito ao cumprimento das disposi¢des legais e regulamentares
em vigor sobre seguranca, higiene e saude no trabalho relativamente a todo o pessoal
empregado, sendo da sua conta os encargos que de tal resultem.

14 - O prestador de servicos é ainda obrigado a acautelar, em conformidade com as disposic¢des
legais e regulamentos aplicaveis, a vida e a seguranca do pessoal empregado e a prestar-lhe a

assisténcia médica de que careca por motivo de acidente de trabalho.

Clausula 18.2 - Fardamento
1 - O pessoal do refeitério deve estar devidamente identificado e observar as regras de higiene
individual no decorrer de todas as operacdes inerentes a sua atividade, deve ter fardamento
apropriado de acordo com as exigéncias previstas na legislacédo aplicavel ao pessoal da industria
hoteleira (minimo de dois conjuntos por funcionario):
a) Bata de cor clara ou cal¢a e jaleca de cor clara;

b) Avental de cor clara;
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¢) Touca que cubra, efetivamente, o cabelo e calgado apropriado (o calgado utilizado no
transporte das refeicBes devera ser diferente do que é utilizado nos locais de confecao);
d) Equipamento de prote¢do individual em boas condi¢bes de higiene e seguranga
(mascara);
2 - Todo o fardamento deve apresentar-se em irrepreensivel estado de higiene.
3 - Em todas os locais de confecdo bem como nos estabelecimentos com uma média de 100
refeicdes diarias, devera estar sempre disponivel material descartavel, como toucas, aventais e
luvas descartaveis.
4 - Sempre que as condic¢des referidas nas alineas acima ndo sejam cumpridas pode o Municipio

de Alenquer aplicar penalidades ao prestador de servigos.

Clausula 19.2 - Documentacéo, informacdo e acompanhamentos relativos ao
fornecimento

Compete ao prestador de servicos apresentar ao Municipio de Alenquer, sempre que solicitado
e sem prejuzo dos relatérios de gestao, toda a documentacao, informacfes e acompanhamento
relativos ao fornecimento, designadamente:

a) Guias de entrega dos géneros destinados a confecao, faturas dos seus fornecedores
relativas a fornecimentos de géneros bem como outros documentos semelhantes,
destinados a apurar as quantidades fornecidas e a rastreabilidade dos alimentos;

b) Relatorios ou documentos semelhantes relativos a auditorias ou inspegdes no ambito da
gualidade, higiene e seguranca alimentar, efetuadas quer pelos seus 6rgédos de controlo
interno, quer por entidades externas;

¢) Informacéo relativa ao sistema de qualidade que tenha implementado, incluindo o
acesso aos respetivos manuais e documentos semelhantes;

d) Documentos comprovativos da titularidade das autorizacfes, certificados ou licencas
legalmente exigidos para o fornecimento contratado, incluindo os respeitantes a
instalagBes de confecao e veiculos de transporte de refeicdes ou géneros;

e) Documentos necessarios ao controlo da rastreabilidade dos alimentos;

f) Boletins de sanidade do pessoal afeto a atividade objeto do presente caderno de
encargos;

g) Para o acompanhamento da execuc¢do do contrato, o prestador de servicos fica obrigado
a manter reunifes de coordenacdo com o0s representantes das entidades adquirentes,
sempre que necessario, das quais deve ser lavrada ata a assinar por todos os
intervenientes na reuniéo;

h) Para verificacdo da execucdo quantitativa e qualitativa do servico prestado deve ser
efetuado, pelo representante do Agrupamento de Escolas, o preenchimento do
documento “Registo diario de controlo de refeigbes”, que consta no anexo F do presente

caderno de encargos;
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i) As reunides previstas no nimero anterior serdo precedidas de convocacgao escrita por
parte do Municipio de Alenquer, onde deve constar a agenda prévia para cada reuniao;

J) O prestador de servicos, no prazo de 15 dias Uteis contados da data de celebracéo do
contrato, devera informar o Municipio de Alenquer, por escrito, e relativamente a cada
um dos refeitorios, quanto ao funcionario que o representard, indicando a respetiva
categoria e os contactos telefonicos e de e-mail;

k) A eventual substituicdo dos representantes devera ser comunicada, por escrito, no prazo
de 5 dias Uteis a contar da mesma.

Clausula 20.2 - Controlo e fiscalizacao

1 - Durante a execucao do contrato, o Municipio de Alenquer utilizara os servigos e recursos de
que dispbe na realizacédo de acBes de vistoria, fiscalizacao e controlo.
2 — A prestacdo do servico deve ser executada em conformidade com todas as clausulas
contratuais e demais legislacdo aplicavel, de modo a garantir as caracteristicas técnicas gerais
das refeicBes e o adequado funcionamento dos refeitorios.
3 - O prestador de servigos obriga-se, no prazo maximo de 15 dias apés a entrada em vigor do
contrato, a facultar o cronograma da implementagcéo da certificacdo do sistema HACCP, bem
como todos os documentos referentes ao sistema a implementar em cada um dos locais de
confecdo do Municipio de Alenquer, nomeadamente no que concerne aos planos de
higienizacgédo, a¢des de formacéo dadas aos funcionérios, entre outros documentos.
4 - O prestador de servi¢os fica obrigado a facultar a visita as instalagbes, o exame dos produtos
em fase de armazenagem, preparacdo e confecdo bem como a documentacéo referente aos
mesmos (faturas/guias de transporte devidamente arquivadas na unidade e rétulos dos produtos
confecionados) e toda a documentacado referente aos procedimentos de seguranga alimentar
baseados nos principios do sistema HACCP. Os documentos devem sempre ser disponibilizados
no momento em que forem solicitados, quer pelo representante do agrupamento de escolas quer
por algum técnico da Divisdo de Desenvolvimento Social/Educacdo do Municipio de Alenquer.
5 — No &mbito do nimero anterior os rotulos de todos os alimentos utilizados na confe¢éo das
refeicdes devem ser guardados por um periodo minimo de uma semana, devidamente
identificados e separados por dia de confecéo.
6 — O Municipio de Alenquer ou o representante dos Agrupamentos de Escolas pode efetuar,
semque que entender e sem aviso prévio, a pesagem da matéria-prima destinada a confecéo,
bem como a pesagem de um prato confecionado aleatoriamente.
7 - O prestador de servicos fica obrigado a realizar registos e a comprovar a entrada e saida de
matérias-primas (através de faturas, guias de transporte, entre outros), que devem estar
devidamente arquivados em cada um dos locais de confecdo, durante o periodo minimo de seis
meses. O contelido dessa informacé@o deve permitir assegurar a rastreabilidade das matérias-
primas.

37



' FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES ESCOLARES EM REGIME DE CONFEGAO LOCAL
o E TRANSPORTADAS A QUENTE

Caderno de encargos

8 - O prestador de servigos fica obrigado a recolher diariamente amostras preventivas dos pratos
confecionados com todos 0s seus componentes, incluindo os constituintes da salada (a recolha
da amostra de salada/legumes em cru devera ser independente da amostra confecionada),
assim como da sopa e sobremesa quando englobem matérias-primas de origem animal. Essas
amostras devem ser recolhidas em sacos esterilizados numa quantidade minima de 150gr,
sendo que:

a) Nos locais de confecéo é obrigatério retirar uma amostra no principio e outra no fim do
servico do fornecimento das refeicdes. A amostragem deve ser feita dos alimentos
colocados na linha de distribuicdo e ndo ser retirada diretamente dos recipientes onde
estes foram confecionados. Apds a colheita, as amostras tém de ser identificadas (data
e hora) e armazenadas em zonas proprias (sem contacto com outros géneros
alimenticios);

b) Nos locais de confecao € ainda obrigatdrio retirar uma amostra das refei¢cdes que irdo
ser transportadas, apOs regeneracdo, que devera ser devidamente identificada e
armazenada em local préprio;

¢) No caso das refeicBes transportadas a quente, nos estabelecimentos de ensino que
sirvam mais de 100 refeicbes é obrigatério guardar uma amostra de todos os
componentes da refeicéo, no entanto apenas tem de ser retirada uma amostra no inicio
e fim do servico;

d) Devem permanecer obrigatoriamente 72 horas nos equipamentos de refrigeracéo;

e) Devem permanecer a temperaturas de congelacéo durante 1 semana;

9 - Os sacos esterilizados para guardar as amostras preventivas devem ser fornecidos pelo
prestador de servigos.

10 - O Municipio de Alenquer podera, a qualquer momento e sempre que o entender, tomar
amostras das refeicdes e mandar proceder as andlises, ensaios e provas em laboratérios
acreditados para o efeito.

11 - O prestador de servicos € responsavel pela verificacdo diaria das temperaturas dos
equipamentos de frio (refrigeracdo/manutencdo de congelados) e dos equipamentos de
manutencé@o de temperaturas quentes (estufas/banhos-maria) nos locais de confe¢do, através
de termémetros especificos, elaborando os respetivos registos, em formulario préprio.

12 — No &mbito da alinea anterior, no primeiro dia do fornecimento de refei¢cdes, o prestador de
servicos € responsavel por disponibilizar a cada estabelecimento de ensino, termémetros
especificos de medicao de temperatura das refeicées, de acordo com a lista de escolas que
constam no anexo A do presente caderno de encargos, utilizando os modelos de registos de
temperaturas de exposicao (confeicdo local e refeigcbes transportadas) constantes no anexo |.
13 - O prestador de servicos é responsavel pela higiene das instalagbes, equipamentos e

utensilios e deve:

38



oty
FORNECIMENTO E DISTRIBUIQAO DE REFEI(}()ES ESCOLARES EM REGIME DE CONFEQAO LOCAL

g

e E TRANSPORTADAS A QUENTE

Caderno de encargos

a) Fornecer produtos e materiais de limpeza homologados para o ramo alimentar e
adequados ao tipo de limpeza;

b) Ter disponiveis as fichas técnicas e de seguranca dos produtos e materiais de limpeza;

¢) Implementar um plano de higienizac&o (o qué, como, quando e quem);

d) Ter disponiveis os registos de controlo de operagdes de higienizacao.

14 — No que concerne a higiene alimentar do processo produtivo o prestador de servicos deve
garantir:

a) A existéncia de registos de controlo de rece¢do dos produtos alimentares e ndo
alimentares (temperaturas, embalagens, aparéncia);

b) A implementagéo de um sistema de rastreabilidade;

c) O estabelecimento de boas praticas de armazenamento das matérias-
primas/ingredientes, produtos preparados, produtos de limpeza e desinfecdo dos
consumiveis;

d) A existéncia de registos de temperatura e de procedimentos escritos relativos ao
armazenamento de produtos;

e) A existéncia de procedimentos escritos relativos as varias operagdes realizadas durante
0 processo de preparacao, confecado e distribuicdo dos alimentos;

f) A existéncia de registos de temperatura dos alimentos confecionados (temperatura
centro do alimento 265°C).

15 — No ambito do numero anterior o prestador de servicos deve zelar para que 0S seus
trabalhadores primam pela prontiddo dos registos.

16 - O prestador de servigos deve garantir 0 manuseamento e controlo de residuos através da
existéncia e utilizagdo de contentores herméticos de comando ndo manual, devidamente
identificados e deve ainda estabelecer boas praticas de manuseamento dos residuos e de

higienizagdo dos contentores e dos locais de armazenagem.

Clausula 21.2 - Instalagdes, equipamento e material

1 - O Municipio de Alenquer pode colocar a disposi¢cdo do prestador de servigos as suas
instalagfes, o equipamento e outro material (fixo e movel) existente e outro material necessario
ao servico contratado. Nao obstante, a colocacédo de equipamentos e materiais que estejam em
falta nas cozinhas e refeitdrios e que sejam necessarios ao bom funcionamento do servico,
incluindo a implementagéo do sistema HACCP, sera obrigatoriamente da responsabilidade do
prestador de servigos.
2 - Consideram-se instalacbes do refeitério a cozinha, a copa, a sala de refeigbes, a(s)
despensa(s), os sanitarios do pessoal, os corredores e todos os anexos, sendo o prestador de
servigos responsavel pela sua limpeza e manutencao.
3 - O equipamento necessario para a implementacédo do sistema de refeices transportadas
(malas isotérmicas ou outro) serd da responsabilidade do prestador de servigos.
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4 - O prestador de servigos fica responsavel pela correta utilizagdo de todo o material,
equipamento e instalacdes cedidos, correndo por sua conta 0s encargos resultantes da
reparagdo dos equipamentos, colocados a sua disposi¢do pelo Municipio de Alenquer. Compete
ainda ao prestador de servicos a realizacdo da manutencdo dos equipamentos, de acordo com
0 manual e periocidade indicada pelo fabricante dos mesmos. As manutencdes preventivas e/ou
corretivas devem ser registadas de acordo com o quadro constante do anexo B do presente

caderno de encargos, sendo que:
a) Sempre que seja realizada a manutencao/verificacdo do equipamento, deve o
prestador de servicos elaborar um relatério e enviar ao Municipio de Alenquer, para

o email refeicoesescolares@cm-alenquer.pt;

b) O prestador de servicos fica obrigado a informar-se junto do Municipio de Alenquer
se 0s equipamentos se encontram dentro dos prazos de garantia, antes de proceder
a qualquer reparacéo;

5 — De acordo com o nimero anterior, em caso de avaria dos equipamentos cabe ao prestador
de servicos o seu arranjo e/ou substituicdo, estando o Municipio de Alenquer isento de quaisquer
responsabilidades ao nivel da sua manutencgéo preventiva e corretiva:

a) Os encargos resultantes das reparagfes dos equipamentos, nomeadamente a
substituicdo de pecas, materiais ou equipamentos e todos os trabalhos de reparacéo
gue sejam indispensaveis para assegurar a perfeicdo e o uso normal dos bens, nas
condicdes previstas e para as quais foram concebidas, sdo da responsabilidade do
prestador de servigos.

b) Fica ainda o prestador de servi¢os obrigado a comunicar ao Municipio de Alenquer
no prazo de 24h as avarias ocorridas nos equipamentos.

6 - Em caso de anomalia irreparavel dos bens indicados nos inventarios constantes no anexo E
do presente caderno de encargos, o prestador de servicos deve propor ao Municipio de Alenquer
a substituicdo do bem, o qual ficara sob a propriedade do Municipio de Alenquer findo o prazo
contratual.

7 — No seguimento do numero anterior, no caso de equipamentos danificados sem a
possibilidade de reparacdo ou com um valor superior a 80% do valor de mercado, deve ser
apresentado pelo prestador de servicos um relatério efetuado por empresas da especialidade
credenciadas para o efeito, no qual deve ser discriminado o tipo de avaria, bem como o valor
dessa reparacdo em funcdo de uma nova aquisicdo. E da responsabilidade do Municipio de
Alenquer analisar o relatorio, bem como a aquisi¢cdo de novo equipamento. N&o obstante, até a
instalagdo do novo equipamento e durante um periodo maximo de trés meses, fica o prestador
de servicos responsavel pela reposi¢cao de um equipamento com as mesmas caracteristicas do
danificado, de forma a manter o bom funcionamento do servico.

8 - Em cada substituic@o e/ou, eventual adicdo de equipamento(s) o prestador de servi¢os fica

obrigado a efetuar inspecéo de instalacéo de gas em toda a rede de alimentacdo de gas aos
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equipamentos de queima, nos quais inclui os equipamentos instalados na cozinha e os instalados
na area técnica.
9 — No ambito do ndmero anterior o prestador de servigos devera dar conhecimento a Divisao de
Desenvolvimento Social/Educacgéo do Municipio de Alenquer da data da realizagao da inspecao
da instalacéo de gas por entidade acreditada, com antecedéncia minima de 5 dias Gteis, para
prestar o devido acompanhamento.
10 - No ambito dos nimeros anteriores, apés inspecao da instalacdo de gas tera de ser entregue
ao Municipio de Alenquer relatério comprovativo de inspe¢do e posteriormente certificado da
mesma, conferindo o cumprimento das condi¢cdes regulamentares.
11 - No inicio da prestagédo do servi¢o deverao o Municipio de Alenquer e o prestador de servigos
elaborar o inventdrio atualizado dos equipamentos, com indicacao do seu estado de conservacao
e funcionamento, o qual ficara anexo em ata a subscrever pelas partes, sendo que:

a) No prazo de 5 dias Uteis contados a partir do final do contrato, o prestador de servigos

obriga-se a atualizar o inventario;
b) O prestador de servicos deve ainda realizar um inventario suplementar, sempre que
solicitado pelo Municipio de Alenquer.

12 - Para efeitos do nimero anterior consideram-se equipamentos: todo o tipo de maquinas e
seus acess0rios, mesas, bancadas, cubas, carros transportadores, utensilios, loigcas, talheres,
copos, trens de cozinha, recipientes e contentores existentes que se destinam a confecao de
refeicdes.
13 - A reposicao deste material devera ter lugar até ao reinicio do periodo escolar o que, a ndo
ocorrer, configurard um incumprimento contratual e permitird ao Municipio de Alenquer adquirir
todos os itens em falta, debitando o valor correspondente ao prestador de servigos, em qualquer
das faturas subsequentes ao evento.
14 - As instalacBes, o equipamento, o material e a palamenta (pratos, copos e talheres) deverdo
estar sempre em boas condi¢des de higiene e conservacao.
15 - Findo o contrato, as instalagcdes, o equipamento e outro material serdo restituidos as
entidades adquirentes, em bom estado de conservacédo e funcionamento.
16 — O prestador de servicos fica responsavel pela correta utilizacdo de todo o material,
equipamento e instala¢des cedidos, correndo por sua conta as perdas e danos verificados por
dolo ou negligéncia do seu pessoal. Sao da sua responsabilidade os custos inerentes a utilizacéo
negligente de todo o equipamento posto a sua disposicdo, incluindo danos a terceiros.
17 — Nos locais de confecdo, bem como nos estabelecimentos de ensino onde serdo servidas
mais de 100 refeicbes o prestador de servigos € responsavel pelas operacdes de limpeza,
desinfecdo e higienizacdo das instalacdes (designadamente pavimento, mesas, cadeiras,
paredes, tetos, janelas interiores/exteriores, parapeitos, estores, chaminés e exaustores,
incluindo os filtros, entre outros), pelos encargos com 0s materiais e 0s produtos de limpeza

(biodegradaveis) e desinfe¢éo, evitando o seu uso abusivo excessivo ou a sua aplicacéo errada,
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obedecendo ao plano de higienizacdo legalmente exigido no dmbito do sistema HACCP, bem
como pela limpeza profunda da chaminé e exaustor (motor, conduta e filtros), conforme descrito
abaixo:

a) A hotte de extracdo de fumos e calhas de gordura devera ter uma limpeza com
desengordurantes (com pH> 11 e que ndo contenham cloro) e higienizag&o no interior e
exterior com uma periocidade maxima quinzenal, da responsabilidade do prestador de
Servicos;

b) Os filtros de gordura deveréo ser limpos com desengordurantes (com pH> 11 e que néo
contenham cloro) com recurso, preferencial, ao jacto de agua, sendo a higieniza¢cdo com
periocidade maxima semanal, da responsabilidade do prestador de servigos;

c) Deveré ser realizada a limpeza anual do sistema de condutas e motores ventiladores da
extracdo de fumos e odores, no inicio do ano letivo, antes do inicio do fornecimento das
refeicdes.

18 — Cabe ao prestador de servicos proceder a limpeza das caixas de retencdo de gordura,
recorrendo, sempre que possivel, a uma empresa da especialidade para o efeito;

19 - As acles de higienizacdo (diarias e periédicas) deverdo ser devidamente registadas.
Considerando que as limpezas periddicas sdo as mais profundas, as mesmas deverdo ser
realizadas da seguinte forma:

a) No inicio da prestagdo do servigo - dois dias Uteis antes do inicio do fornecimento das
refeicoes;

b) No final de cada periodo letivo - até dois dias Uteis imediatamente apds o término das
aulas.

20 — No ambito do ndamero anterior, no dia util anterior a reabertura apés os periodos das
interrupcdes letivas da Pascoa e Natal deve ser assegurada a higienizacao diaria.

21 - Nos periodos de interrup¢cdo das atividades letivas do Natal, da Pascoa e do Verdo os
equipamentos de frio ndo devem manter-se em funcionamento, a exce¢do dos equipamentos
necessarios a confecao das refei¢cdes servidas durante esses periodos no ambito dos projetos
de ocupacdo de tempos livres da autarquia, excetuando-se 0s casos em que O0S
estabelecimentos de ensino se encontrem em funcionamento.

22 — No seguimento do numero anterior, caso ocorram inconformidades com os produtos
armazenados nos equipamentos existentes em unidades que ndo se encontrem em
funcionamento, o Municipio de Alenquer ndo se responsabiliza pelo pagamento de quaisquer
prejuizos que eventualmente venham a ocorrer.

23 — A desinfestacdo das instalagfes afetas a prestacdo de servigos, designadamente copa,
cozinha, refeitério, despensa e corredores, € da respnsabilidade do prestador de servigos, que
devera possuir e implementar o seu plano de controlo de pragas, no ambito do sistema de

seguranca alimentar baseado nos principios do sistema HACCP, existindo em cada unidade a
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planta com a sinalizag&o dos iscos, o dossier com os registos de visitas efetuadas, com as fichas
de seguranca e com as fichas técnicas dos produtos utilizados para o controlo de pragas.

24 — Para efeitos da alinea anterior, devera obrigatoriamente o prestador de servigos atuar de
forma concertada, articulando a sua acdo com a Divisdo de Desenvolvimento Social/Educacdo
do Municipio de Alenquer, devendo para o efeito, no inicio de cada ano letivo apresentar um
plano de desinfestacdo para cada unidade/local de confecéo.

25 - Os encargos com agua, gas e eletricidade sdo da responsabilidade do Municipio de
Alenquer.

26 - As anomalias verificadas nas instalacdes no que se refere ao imovel, designadamente no
sistema de abastecimento de agua, no sistema de saneamento, na rede elétrica, cobertura ou
pavimentos, serdo da responsabilidade do Municipio de Alenquer.

27 - Em situacdo de furto as instalacdes, nas quais sejam desviados géneros alimenticios, o

Municipio de Alenquer ndo se responsabiliza pelo pagamento dos mesmos.

Clausula 22.2 - Confecdo de alimentacédo para outros fins
1 - E vedado ao prestador de servicos confecionar qualquer tipo de alimentacdo para ser
fornecida fora do refeitério, para além dos locais estabelecidos no presente caderno de encargos.
2 — Excetua-se do ponto anterior a prestacdo de servicos de confecdo de refeicbes
expressamente solicitados pelo Municipio de Alenquer, que poderdo satisfazer outros fins que
néo a confecdo de refeicdes escolares.
3 — E igualmente vedado ao prestador de servicos a introducéo de refeicdes confecionadas

externamente.
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